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CONOCENOS

Somas una empresa 100% Mexicana gue fabrica soluciones en ingredientes
para &l rea de panaderia, pasteleria, reposteria, y heladeria. Lo productos
Quie creamas, ayudan a mejorar b eficiencia y a ncrementar el rendimiento ya
que 5on istos parm usar o de rapida preparacion,

Juviet "“f wai'r&'r "

Maoen nuasiras marcas - Nace numsba marce Lantamianicde nuadlra N S
5o inDuparn rustrsn planin
QUT y MITOP . WATER & WHIFP TIEMDA EM LIMER E TR in po ul::', nnra harmaar

@.ﬁ

Siguenos como:
IndustriasAris




DE DOBLE ACCION

CONT. NET. 1 kg il




INDICE

INDEX

ADITIVOSY DESMOLDANTES
additives & mold release agents

GLAZES Y BRILLOS
Mping gel & glossers

COBERTURAS PARA

DONAS Y PASTELES
Donut icings and cake mirrors

COMPLEMENTOS PARA
PANIFICACION
Bakery elements

@ ESENCIAS
flavorimgs

GRGRC)

@industriasaris
www.arisonline.com.mx

mo' al

FRUTAS DETEMPORADA

seasonal fruits

RELLENOS CON FRUTAS

fruit fillings

RELLENOS LACTEOS

dairy fillings

BASES PARA PALETERIA

Y HELADOS

lce cream and popsicle base

LEUDANTES

(POLVO PARA HORNEAR)

baking powders




-~ ADITIVOSY
DESMOLDANTES

additives &
mold release agents




ADITIVOS Y
DESMOLDANTES |

additives &
mold release agents

N
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Rendidor

Pan que dura sin haerse durn
& | T-C03301 |

Ermulsificante para panificacion que ayuda a mantener

la suavidad del pan, proporcionando mayor tiempo de
vida de anaquel.

-No permite que la humedad migre.

-Ideal para la produccidn de pan con
periodos largos de almacenamiento

=Usa: 250 gr de Rendidor por cada 44 kg
de harina [1 bulto).

Caja con 5 boksas de 1 g
£ Ib bags, 3 in & cardbey

© [ ]

Desmoldante para panificacion  Untalo en moldes y

charolas para evitar que el pan se pegue durante el
horneo,

-Contiene un emulsificante gue facilita la
limpieza de sus charolas.

-No guarda olores ni sabores,

=5@ puede usar con aASpersor,
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GLAZESY
BRILLOS

piping gel & glossers
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GLAZESY
BRILLOS

piping gel & glossers

Ready-to-use glaze

& | T-C03456 |

Brillo cristalino disefado para ALTA REPOSTERIA,
disimula las imparfecciones de la fruta

-Retarda |la oxidacion de las frutas,

-Capa uniforme, delgada y cristalina que otorga un
brillo excepcional a las frutas para decorackin.

Lub#ia con 2 kg
111 b pail

Crystal glaze
@ | T-co34m |

|deal para dar brilla a FRUTAS FRESCAS.

-Listo para usar.
-5e diluye al pusto.

-Retrasa el tiempo de oxidacidn de la fruta.




Apricot gelified glosser

@ | T-c03401 |

Ideal para dar brillo a frutas en conserva
¥ pan después de hornear.

-oe diluye al gusto.

-ldeal para productos de panificacion
precocidos o recién salidas del homo.

GLAZESY
BRILLOS

piping gel & glossers




GLAZESY
BRILLOS

piping gel & glossers

Pouch-packed piping gel | ﬂ
o > o G -

FHESA

sLamberry Glaz piping gé'l

T-C03105
MO

o B, ©

Consistencia (nica para decorr como tu imaginacian ko dicte,
{Decorzdor para usos dversos en pasteleria,
Idead para cubir fruta,

Mo peerde su consistencia. Permite realizar formas y trazos

Mo pierde sus caractristicas en el homeo

Consistencia adecuada pam su aplicacidn en frutas,

Cajacon 5 mangas de 1 kg
2.2 |b peoarech pascke, 5 in & carchos
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COBERTURAS
PARA DONAS

Y PASTELES

Donut icings and
cake mirrors

Ready-to-use ganache
Cobertura tipo ganache lista para usar. ldeal para

la decoracidn de pasteles y postres. Puede usarse
come espejo para pastel

-Aplicacidn homopénea que proporciona un
gran atractivo y brille a sus pasteles.

“Acabado fresco.

=5& puede aplicar directo en el pan.

‘—_3.

CI"I.'.IEELATE
cha-:l:lhl.u

[P TP LECHES

i

T-CO46T
[ETEIRE]] C/JETA QUEMADA
_ CHOCOLUATE BLANCO
il OO RN

= Cafa can 20 mangas da 250 g
£2 b pourch pack, 2 in & candbey

Compound chocolate

@ | 01200 |

Chocolate suceddneo especial para cubrir y hornear,

-Soporta altas temperaturas de homeo.
-Capa delgada, no se quiebra, no pierde su brillo.
-Secado rdpido.

-ldeal para donas, chocolatines y galletas,
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COBERTURAS
PARA DONAS
Y PASTELES

Donut icings and
cake mirrors

PASO 1

Coma umka esquin de & mangs
ywierte GLIT en fiprma de espiral

sobre un pastel cubierto con

crema batida Water & Whip

PASO 2

-Extiends GLIM,con [a espdtula hasta
farmar un espego.

& Cake mirror

Cobertura aperlada que crea una capa con efecto
de espejoen pasteles y mousses storgdandoles un
brillo excepcional

PASO 3

-Loloca la manga de GLITen el borde superior
del pastel, gira el pastel de 2 a 3 veces sin tocar
la crema y deja gue cubra el lateral del pastal

T-003151 DaaeaE (M DE AZLICAR

LGN MORA AZL

T-C03160 [P T-C03150 [l totalments.
MANG CEREZA

T-C03162 e

CHABRALANL
apricot

T-C03154
N 7T AMORA - 0 -

T-C03158 [y

strawbermy

9 D e Sobre pedido (g e temporada
':ﬂ_lﬂ con i."l}ma.r@:d:.ailg: 0 staraand Hem on demand 0 ypasaral Sem
22 1b pounch pack, 20in & cario
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COBERTURAS

PARA DONAS
Y PASTELES

Donut icings and
cake mirrars

_ @~y

& Sugar glaze icing

Cobertura glaseada de azicar
con brillo ¥ secado rapido.

-No pierde su brillo después de su aplicacian,

-Secado rdpido.

el DOBLE CHOCOLATE
=N 58 esCUMe, T-C05115 double chocolate

- CEREZA
T-C05114 [
MAPLE CAMADIEMSE
T-CHELIE Carssdian mapes
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DERIVADOS

cocoa products
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COCOAY
DERIVADOS

cocoa products

‘ Cocoa powder substitute

| (5 Bakery cocoa powder
@ | 701103

disefiado paraelaborar la tradicional concha de

‘ Sustituto de cocoa pulverizado, especialmente
chocolate,

~Cocoa en polve de concentracidn media, utilizada
para dar color ¥ sabor a chocolate a las creaciones
de panaderia.

‘ -Soporta altas temperaturas de homeo, no
pierde sabor ni color.

-Mo pierde su color y sabor,

Ideal para creaciones de panaderia.
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bakery elements
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_ COMPLEMENTOS —

PARA
PANIFICACION

Bakery elements

Aris sodium bicarbonate
@ | T-001104 |

Leudante para la elaboracion de productos de
panificacion,

-Proporciona mayor estabilidad a la masa.

=Auiliar ideal para incrementar el volumen de la masa.

14
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- COMPLEMENTOS

PARA
PANIFICACION

Bakery elements

Milk substitute
Cinnamon powder substitute @ [ T-oo11s0 |

O o0 |

Sustituto de leche para panificacién, otorga
las propiedades de la leche al pan.

Sustituto de canela en polvo espaecialmente disefiado
para dar aroma y sabor a canala

-Sustituye la leche sin cambiar el sabor ni consistencia.

-Soporta altas temperaturas de horneo, ~Mayor utilidad al reducir costos en la compra de leche,

-Mo plerde su olor, color y sabor,




PARA
PANIFICACION

Bakery elements

Aris caramel syrup

@ | TC04298 | CARAMELO
% CHOCOLATE

Caramelo liquido gue mejora la presentacion y
el sabor del tradicional flan con una aplicacién
facil y rapida.

-Listo para usar.

-Préictico envase, que reduce marma.

™
\

] ’ u‘. .
COMPLEMENTOS " o

Aris yellow color powder

O (ot |

Perfectamente pulverizado para mejor dispersion
en las masas no pierde su color en el hormeo

-Color homogéneo.

-Dispersidn uniforme.



CREMAS
PASTELERAS

cream fillings
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CREMAS
PASTELERAS

cream Ffillings

Crema tipo Spanola

Spanola cream filling
ﬂ

Crema pastelera con delicioso sabor, especial para
grandes producciones. ldeal para rellenar y decorar
pasteles, eclairs, choux, etc.

deliciows cream hil pecsally made for g productic
deal to decorate cakes, eclairs and mare,

venlajas

-Color lamativo, -5e puede hornear.

Dazzling colo Oven-proof mesist:

'F'I'E':IEJWTI'IP'E"":'WL Deliciose sabor.

HTIpEL
g Jelicaus favar

Caja con & mangas de 1 kg
22 |b pounch pack, 5 in a caxlbae ’

Crema tipo Bavarian

Bavarian cream filling

Deliciosos sabores para rellenar o decorar productos
de panaderia y reposteria.

S T-C04103 [l

g '.I-:I‘:E-III.. 1IES

o EEBE T

Y T-C04112 E;’;E”‘

0 ROMPOPE




CREMAS
PASTELERAS

cream fillings

Vienesa cream filling
o

Delicioso sabor a vainilla. |deal para grandes
producciones.

-Se puede hornear.
-Consistencia tersa.

-Por su empaque, facil aplicacin.

Caja con 5 mangas de 1 kg
22 B pounch pack, 5 7 a cardbox

19 ul:hal Sabre pedide 7y De temporada
wtandan] Bem

o damand Siasonal inem




ESENCIAS
flavorings




Esencia base Elilica

Aleohol-based bakery flavor
> A

Ideal para todo tipe de pestres fries, licuados,
helades, paletas, etc.

deal Tor cold desserts SuUch as smaoihnees and Ice Creams

venlajas
-Haalzaalsahnrdahs p-nstra
High the flavar of your dessert:

ESENCIAS

flavorings

&sencia base Oleosa

Oil-based bakery flavor

T_mzuzz RAMTEOUILLA OLECTSS FLUS

R MARARLA DLECSA PLUS
I-HO2042 [Peetegifivs

Ideal para todo tipo de productos de panaderia,
pastelaria y panqueleria.

deal for a varicty bakery poods

L]
veniaqjas
-Mantiene sus sabores aromas definidos y reales
Delicicous d arcema bar T

Qmﬂﬁm LJ o demand ahmm
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FRUTA DE
TEMPORADA

seasonal fruits




FRUTA DE
TEMPORADA

seasonal fruits

Kini brik figs Kini fige in syrup
@ [ T-Coz2106 | o

Higos de color esmeralda envasados al vacio sin

jarabe. Consarva de higos para decorar |a tradicional

Rosca de Reyes.

-Envasado en brik, nos permite que el producto se )
conserve, se manipule y se almacene perfectamente. -ldeal para el horneo, mantiene su color y sabor.

Mo pierde sus caracteristicas en el horneo,

23 Caja oo 12 briks de 1 kg Caja con 3 brks de 5 kg - Sabre pedido e tem poraca
2.2 |b, 12 briks in 2 candoom 101 3 ks in a Gardbax 0 ﬂuﬁm mmnﬁ‘.’:‘ seasceal ibem



-

JpT -
e 1k

FRUTA DE
TEMPORADA

seasonal Fruits

Multicolored candied fruit
& | T-C02409 |

Kini brik citron

5y coriss |

VERDE WELUTRO RO
ETREMN Clear red

Combinacidn de papaya cublcada en un tamanio de & mim.

Acitrdn de papaya para decorar la tradicional

Rosca de Reyes, envasado al vacio.
“deal para el homeo, se dispersa pedfectarmente en las masas

“deal para panettone.

-Envasado en brik, nos permite que el producto se
conserve, 5¢ manipule v se almacens perfectamente.

Cubeta con 12 kg
28,45 |b, pail

Cajacond kg
BE] inacand bow,

Caja com 3 biiks de 5 kg

D iy Sobee [i= rada .
e unmw_t:iu 0 ETM 22 |b, D briks o caedbax. 1104 1k, 3 briks in a cardsox



FRUTA DE
TEMPORADA

seasonal fruits

Jilo fruit strips for Rosca de Reyes < e 9 gean

Decorador para donas o mini Rosca de Reyes a base de

[-C06404 THIEEI.DR quayaba. Cortado en tiras de 40 x4 x 5 mm,
mcosar

@ B e O g e
OEEm > ©

Decorador para Rosca de Reyes a base de
puayaba cortado en iras,

-Hecho con pulpa de puayaba
‘o pierde sus caracteristicas en el homeo.
“Hecho con pulpa de puayaha.

Mo plerde sus caractersticas en el homeo.

T —~
/*0btén 2700 .
/ [ raa por caja. 3
\ Tiras de 4
| 40x%5%5mm

(4

T

Cajacon & kg _
13,72 In a card box, 0 Sobre pedido ﬂﬁﬂﬂm

L o daman] seamora| item




RELLENOS
CON FRUTAS

’ fruit fillings
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Rellenos Horneables
Aris oven-proof fillings

AMZANA CAMELS
'ﬂ T-L01418 lj:::‘ljn.ir:!'urt:ll:L

Relleno homeable para pay y todo tipe de panaderia.

venlajas

Mo s escurre en el homeo. 1 i

:I!]!.Eljl-:iﬂ;sﬂ-s sa.l:.lures. g &

.-.i:';:l:nln T.r'l-:I-IDE.dE fruta. E;TM
7llto porcentaje

de friila

Caja con § mangas dz 1 kg
22 b powrch pack. 5 in & candbex

R |

RELLENOS

CON FRUTA

Fruit Fillings

ZEYE

Tiellenos Horneables
Zeye oven-proof fruit fillings

Disefiado para resistir altas temperaturas
de horneo con un gran contenide de
fruta molida

venlajas
-Ideal para aplicar como relleno,

Y Sy
No se escurre ﬁedtge a bgmr
S0

FRESA
strawbemy

T-C012102

T-CO1L204 rm_r».lm‘m
™ CALARATA
T-':ﬂl?l..l] |-"-'II|.'ki|lrI‘

T-co1205 ks

Cxa
.2 Ik paunch pack, 19 in a candbdx

D Sobre pedido De
stan tem . en demand wrasangl itam
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RELLENOS
CON FRUTA

Fruit Fillings

 "MARU

@ Maru oven-proof fruit fillings

Relleno horneable que proporciona mayor valor a los
productos de panaderfa,

Mo pierde sus caracteristicas en el homeao.

TS, - R e

MELADA,

S T-C01212 [ e

» Caja con 10 meangas d 1 kg
2.2 b pourch pack, 10 in a candbos

= Cubesh com 1 b - 35068 I pail

& 2 e

Sobee pedids g De
n demand Bt iAol s

Fruit concentrates

NS0 LARAELELA
ﬂ T-C01509 carrat

Concentrados de fruta en trocitos de 3mm que se
integran a las masas y batidos proporcionando sabor
al pan sinagregar color.

-Dispersion uniformme.
-Agrega un delicioso sabor y aroma.

-Mo agrega color al batido o masa.

S il Gl O
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RELLENOS
LﬂCTEOS
airy products
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RELLENOS
LACTEOS

dairy products

Oven-proof cajeta

5 mangas de 1 . | T- |
EEET.I}E::ud'LE ha.l:-u.n:ll;ul:-.-.w. 0 C04201

ldeal para empanadas, va que soporta altas
temperaturas en el homeo.

o pierde sus caracteristicas durante el horneo,

-Mo 58 escurre.

D I Sabre pedido De temporada
stand rEm ar damand sl ilem




BASE PARA
PALETERIA
Y HELADOS

Ice cream and popsicle base
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BASE PARA | - ‘

% PALETERIA fﬂv’
¢ YHELADOS /°

Ice cream and popsicle base J!_"

Ice popsicle powder mix

O om0

Base [Actea para preparar paletas v helados con una
cansistecia cremosa

-Alto rendimiento para la produccidn de paletas.

-Mo requiere refrigeracion antes de wsar.

.

uhi'ru'nun Sobme pedido Oe tempomda

an demand sEascral tem
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LEUDANTES
(POLVO PARA HORNEAR)

baking powders

A (33



LEUDANTES

(POLVO PARA HORNEAR)
baking powder

FennSyVani.

Double acting baking powder

© (7o |

Polva para homear de dispersion uniforme,
proporciona mayor velumen.

- Se puede utilizar en tortilas de harina

- No reseca y no produce sabores extrafios,

- Doble accidn (genera mayor volumen),

D Sabre padida Do Remporada
0 H#milﬁl‘ﬂ fifi e seasoral BT




J

WATER & WHIP A{,

water & whip
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WATER & WHIP .
water & whip *# "
A 4 A:
g — - 4

powder whipped cream

| T-CO4253 |

Crema en pobvo lista para usar con una excelente consistencia,
volumen y estructura de batido. Gran versatibdad, ya que se
puede mezdar con soda, lioar, yopurt, leche saborizada ete.

- Ma se sohrehate, - Rinde 3.4 veoes su volumen

= Mo requiers reffgeraciin antes del batido.

Caja con 12 bolsas de 300g.
10.58 oz bag, 12 in & card box

: D Sabme padidc De temporads
g m'ﬂ:ulﬂ'hn i demand s al ihem

erepes mix

& | T-006100 |

Deliciosa mezcla de harna del igo lista para [a preparaddn
de crepas. Solo mezda con agua o leche.

- Alto rendimiento en preparacidn de crepas.
- Textura suave y flexible.

- 5¢ puede usar para crepas dulces v saladas,

R

Caja con 2 bolsas de 3kg
6,610b bags,2inacard bow

36



powder meringue
T-D03002
Merengue en polva de uso versétil, dsefiado para cuber y

dama‘pastel&s.aﬁadem&mnytmd:madlh‘prtﬂ
creaciones de reposteria MO MEZCLAR COM LACTEOS

= Alto rendimiento,
- Diversadad de usor roval iong, buttercream v figuras de bulto.

- No deja sabor a hueve / 2e puede homear.

Caja con 12 bolsas de 240g.
B.46 o bag, 12 in & cand box :

WATER & WHIP

water & whip

4

marshmallow frosting mix
& | 7003020 |

Polvo disefiado para realizar delicioso frosting de
malvavisco,

-Textura esponjosa.
-5e puede mezclar con colores,

-5e puede dullar o usar como relleno.

-Solo mezcla con agua, bate hasta montar y jlisto!

Caja con 12 balsas de 500g
17630z bag 12 in a cardbox.

Sobre pedido De temporada

Q De linea
standzed [bem on demand saanonal em
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WATER & WHIP

water & whip

fioyal icing en polvo
Royal leing mix

T-DOZ004

Poivo especial para preparar Royal lcing, Muy facil de
preparar, s0l0 agTegR 3gua poco a poco al mix hasta que
alcances |a texiura deseada,

toyal king Mix especially designed to decorste cookies. It

venlajas
-E&adﬁa&md&m&mmdmm
. .I salb‘::lr- Ll LY B2l T CEXTL

Caja con 12 bolsas de 500g,
17630z bag, 12 in a card b

2Ry

araworal dsm

R

W 3 . Han de leche
'

: ter
Flan de leche en polve
flan powder mix

| T-D01160 |

Polva para preparar el tradicional flan de leche, con
una textura suave sabor a vainilla |

Powde 1 prepare thi litsanal fla

I._ |__|__r.. -+

venlajas

-Maynr ezl:al:nludad.

=Facil de preparar, solo mezcla con

leche caliente, refrigerar 30 min y jlistol.
parat : with hot mill

Ready to sa aftar Al min. of refngeratic

sahor

wa

! Caja con 12 bolsas de 6BOg, 3 6

T 2oz bag 12 in a cardbox,



WATER & WHIP

water & whip
:I
‘ N5

Water & Whip buttercream mix

© [750003 |

Mix para preparar betin o frosting de mantequilla para
rellenar, cubrir o decorar pasteles y cupcakes,

Caja con 12 bolsas de 330y,
11640z bag, 12 in a card box.

De linea Sobm pedido D temporada
standard ibem . o; demand srasenal hem
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\:_l/' www.arisonline.com.mx

: CLICK EN :
Kg/' tienda en linea

< SELECCIONA PRODUCTOS -
& afiadelos al carrito de compra

U./ SELECCIONA METODO DE PAGO

53 TU PEDIDO LLEGA -
""" Entre 5 a 10 dias hahiles

Giguencs en redfes, Sociales ‘

O0e 6

@industriasaris

(©) 55 4877 9080

ventas@arisonline.com.mx ‘
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